Lunch & Dinner | Aimuerzo y cena
11:30 a.m. - 11:00 p.m.

STARTERS
PARA EMPEZAR

ROASTED SWEET POTATO & BEET SALAD | ENSALADA DE CAMOTE ROSTIZADO Y BETABEL

Goat cheese, pumpkin seeds, spinach, arugula, orange segments, honey- cardamom vinaigrette

Queso de cabra, semillas de calabaza, espinaca, aragula, supremas de naranja y vinagreta de miel con cardamomo

BURRATA & TOMATO SALAD | ENSALADA DE BURRATA Y TOMATE

Pistachio-Basil pesto, kalamata olives, persian cucumber
Pesto de pistache y albahaca, aceitunas kalamata y pepino persa

TORTILLA SOUP | SOPA DE TORTILLA

Avocado, tortilla chips, sour cream, panela cheese, “chili dust”

Aguacate, crema dacida, queso panela y polvo de chile

LOCAL SEARED TUNA CAESAR SALAD | ENSALADA CESAR CON ATUN LOCAL SELLADO

Romaine hearts, parmesan cheese, garlic croutons
Cogollos de lechuga romana, queso parmesano y crutones al ajo

GUACAMOLE

Watermelon & jicama “pico de gallo”, panela cheese

Pico de gallo de sandia y jicama, queso panela



CLASSICS & COMFORT FOOD

GRILLED CHEESE SANDWICH | SANDWICH DE QUESO A LA PARRILLA

Cheddar and Emmental cheese, applewood smoked bacon, pickles, Saratoga chips
Queso cheddar y emmental, tocino ahumado applewood, pepinillos y chips Saratoga

CHEESEBURGER

Brioche bun, cheddar, bacon & fries

Pan brioche, queso cheddar, tocino y papas fritas

BOUTIQUE CLUB SANDWICH | CLUB SANDWICH BOUTIQUE

Turkey breast, bacon, ham, Cheese, avocado, fries or salad
Pechuga de pavo, tocino, jamén, queso, aguacate y papas fritas o ensalada

TRUFFLE FRIES | PAPAS TRUFADAS

Parmesan, parsley and truffle dressing

Queso parmesano, perejil y aderezo de trufa

MAKE YOUR PASTA
CREA TU PASTA

PENNE OR FETTUCCINE

Your choice of sauce: Pomodoro/ Alfredo/ Aglio e olio/ Al burro
Add: Chicken breast or shrimp

* Ask for gluten free pasta

Elige tu salsa favorita: Pomodoro / Alfredo / Aglio e Olio / Al Burro
Agrega: pechuga de pollo o camarones

*Pregunta por nuestra opcién de pasta libre de gluten



MAIN COURSES
PLATOS FUERTES

GRILLED SALMON | SALMON A LA PARRILLA

Asparagus, warm tomato and avocado vinaigrette and bearnaise sauce

Esparragos, vinagreta tibia de tomate y aguacate, y salsa bearnesa

CATCH OF THE DAY | PESCA DEL DIA

Pan seared, quinoa and cous cous, green pea puree, vierge sauce
Filete sellado al sartén, quinoa y cous cous, puré de chicharo y salsa vierge

BEEF TENDERLOIN | FILETE DE RES

Mashed potatoes, seasonal vegetables from Miraflores farms, veal jus
Puré de papa, vegetales de temporada de las huertas de Miraflores y jus de ternera

THAI SHRIMP BOWL | BOWL THAI DE CAMARON

Tamarind mild spicy sauce, basil, sauteed vegetables, peanuts and jasmine rice
Salsa de tamarindo ligeramente picante, albahaca, vegetales salteados, cacahuates y arroz jazmin

CHICKEN NOODLES | NOODLES CON POLLO

Ginger- garlic soy sauce, sweet bell peppers, mushrooms, cashews and chives
Salsa de soya con jengibre y ajo, pimiento morrén, champiriones, nuez de la India y cebollin



DESSERTS
POSTRES

CORN CAKE | PASTEL DE ELOTE

DARK CHOCOLATE CREMEUX | CREMEUX DE CHOCOLATE OSCURO

NEW YORK CHEESECAKE | CHEESECAKE ESTILO NUEVA YORK

ICE CREAM | HELADO

Strawberry, chocolate or vanilla
Fresa, chocolate o vainilla

VEGAN ICE CREAM | HELADO VEGANO

Chocolate

SORBETS | SORBETES

Berries, mango or lemon
Frutos rojos, mango o limén

CONTIENELACTOSA CONTIENE GLUTEN SINLACTOSA LIBRE DE GLUTEN VEGETARIANO VEGANO PUERCO PESCADO BAJOEN CALORIAS ALCOHOL CORDERO CRUSTACEOS HUEVO
CONTAINS LACTOSE CONTAINS GLUTEN LACTOSE FREE  GLUTEN FREE VEGETARIAN VEGAN  PORK FISH LIGHT ALCOHOL LAMB  CRUSTACEANS EGG

MARISCOS NUECES POLLO RES POCOPICANTE PICANTE MUY PICANTE CRUDO ORGANICO SALUDABLE CONGELADO BEBIDA SEMILLAS
SEAFOOD NUTS CHICKEN BEEF  LITTLE SPICY SPICY TOOSPICY RAW  ORGANIC  HEALTHY FROZEN DRINK  SEEDS

Todos nuestros platillos estan preparados con ingredientes de la mas alta calidad; sin embargo, la ingesta de productos crudos
es responsabilidad de quien los consume. Para convertir a délares se aplica el tipo de cambio de recepcion. Nuestros precios
incluyen IVA.

We take extreme care to assure the quality of our ingredients. However, the consumption of raw products is at your personal
discretion. Pesos - dollar exchange rate is the same applied in reception. IVA included in rate.



